Menii vom 15. bis 19. Marz 2010

Schmackhaft — ganz und gar italienisch

Pastagericht CHF 7.00 Pastagericht CHF 7.00

Tortiglioni salsiccia
(Fenchelstreifen an
Tomatensauce)

Bavette primavera
(Gemisestreifen an
Kaserahmsauce)

Pastagericht CHF 7.00

Farfalle con profuma di asia
(Kokosnussmilch, Curry und
Chinagemuse)

Herzhaft — immer mit Suppe oder Salat oder einer Kugel Glacé

Menii | CHF 8.50 Menii | CHF 8.50

Gebratene neue Kartoffeln
mit Thymian, Fenchel und
getrockneten Tomaten

Risotto mit griinen Oliven,
Chili und Ruccola

Menii Il CHF 10.00 Menii Il CHF 10.00

Chiche-Kebab Lamm-
Hackfleischspiessli an
Yoghurtsauce dazu
Gemusebulgur

Truten-Piccata mit frischen
Spinatnudeln an
Tomatensauce

Menii | CHF 8.50

Hausgemachte
Frihlingsrollen an
Sweet Chilisauce
dazu gebratener Reis

Menii 1l CHF 10.00

Glasiertes Spanferkel-Gigot
an Honig und Thymianjus
dazu Bratkartoffeln und
Forgot-Bohnen

Pastagericht CHF 7.00

Mischeli contadina
(Kartoffeln, Speck und Kase)

Menii | CHF 8.50

Quesadillas mit griinem
Gemotse, Bohnen,
Cheddarkase und Salsa Roja

Menii CHF 10.00

Rindsgeschnetzeltes mit
Austernpilzen dazu Risotto
und Riebli

OVERALL

Pastagericht CHF 7.00

Krawattli Bolognese

Menii | CHF 8.50

Lauchquiche mit Krauterdip

Menii CHF 10.00

Schweizer Felchenfilet
Zuger Art dazu
Salzkartoffeln und Spinat




