Menii vom 01. bis 05. Marz 2010

Schmackhaft — ganz und gar italienisch

Pastagericht CHF 7.00 Pastagericht CHF 7.00

Alpler Maccaroni mit Speck,
Kartoffeln und Sbrinz

Orecchiette alla pugliese
mit Broccoli, Sardellen
und Chili

Pastagericht CHF 7.00

Fussilli al tonno
an Tomatensauce

Herzhaft — immer mit Suppe oder Salat oder einer Kugel Glacé

Menii | CHF 8.50 Menii | CHF 8.50

Linsenkuchlein an
Madras Currysauce

Vegetarisches Nasi-Goreng
mit Gemdise, Pilzen

und Eierfladli mit Kohlrabli und
gebratenen Apfelschnitzen
Menii Il CHF 10.00 Menii Il CHF 10.00

Schweinsbraten
nach Zigeuner Art
dazu Butterspatzli

Rindsgeschnetzeltes
nach Basler Art
dazu Kartoffelstock
und Ruebli

Menii | CHF 8.50

Mit Raclettekase
Uberbackene Rosti
nach Walliser Art

Menii 1l CHF 10.00

Perlhuhnschenkel gefiillt
mit Tapenade

an wurzi-gem Jus

dazu Spinatnudeln

Pastagericht CHF 7.00

Spaghetti alla napoletana
mit Stangenselleri, Ruebli
und Speckstreifen

Menii | CHF 8.50

Aztekischer Tortilla-Auflauf

mit Bohnen, Gemiuse
und Cheddarkase

Menii CHF 10.00

Kalbspojarski an

gruner Pfefferrahmsauce
dazu Bratkartoffeln

und Broccoli

OVERALL

Pastagericht CHF 7.00

Linguine al funghi
mit Rahmsauce

Menii | CHF 8.50

Gebratene Polenta an
Tomaten-Chilisauce und
Gemusebouquet

Menii I CHF 10.00

Gebratenes
Lachsforellenfilet mit
feinen Nudeln a la Créeme
und Lauchstreifen




